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【天気概況】

【旬の値】

実況値 平年値 階級 実況値 平年値 階級 実況値 平年値 階級

17.1 17.7 低い 67.9 67.0 平年並 59.5 21.5 かなり多い

12.8 13.3 低い 62.1 61.4 平年並 73.5 34.4 多い
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令和７年５月 上旬
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この期間の天気は、高気圧に覆われ晴れた日もありましたが、低気圧や前線、湿った空気の

影響で雨や雷雨となった日もありました。

甲府の旬平均気温は低く、旬間日照時間は平年並、旬降水量はかなり多くなりました。



（注）甲府・河口湖以外における観測地点の日照時間値は推計気象分布（日照時間）の推計値。
平年値は推計値へ補正した値を使用しています。 

 



（注）甲府・河口湖以外における観測地点の日照時間値は推計気象分布（日照時間）の推計値。
平年値は推計値へ補正した値を使用しています。 

 

 



■ 降水量（ｍｍ）

■ 平均気温（℃）

記号 統計値区分

D 正常値

-- 現象なし

D) 準正常値

D] 資料不足値

X 欠測

// 平年値なし

記号 統計値区分

D 正常値

-- 現象なし

D) 準正常値

D] 資料不足値

X 欠測

// 平年値なし

地点名 実況値 平年値 平年差

大泉 13.2 13.6  -0.4  

韮崎 15.9 16.4  -0.5  

甲府 17.1 17.7  -0.6  

勝沼 15.8 16.9  -1.1  

大月 14.9 15.9  -1.0  

古関 14.2 14.9  -0.7  

切石 15.8 16.6  -0.8  

河口湖 12.8 13.3  -0.5  

山中 12.1 11.8 +0.3

南部 16.6 17.1  -0.5  

地点名 実況値 平年値 平年比(%)

大泉 61.0 26.9 227

乙女湖 75.5 29.7 254

韮崎 59.5 24.8 240

甲府 59.5 21.5 277

勝沼 72.5 22.4 324

大月 65.5 28.1 233

上野原 81.0 // //

富士川 63.0 17.3 364

古関 80.5 37.6 214

切石 71.5 36.3 197

河口湖 73.5 34.4 214

山中 104.5 55.7 188

南部 103.0 60.9 169



■ 日照時間（ｈ）

記号 統計値区分

D 正常値

-- 現象なし

D) 準正常値

D] 資料不足値

X 欠測

// 平年値なし

地点名 実況値 平年値 平年比(%)

大泉 64.7 67.3 96

韮崎 68.6 66.0 104

甲府 67.9 67.0 101

勝沼 64.6 65.9 98

大月 60.7 64.2 95

古関 67.7 67.1 101

切石 65.0 63.9 102

河口湖 62.1 61.4 101

山中 62.4 62.7 100

南部 60.3 54.4 111



農事メモ：令和７年５月中旬 山梨県提供 

 

新茶の季節になりました 

 

新緑が眩しいこの季節。お茶の栽培が盛んな峡南地域では、農家の皆さんが丹精

込めて生産した一番茶の販売が始まりました。 

 

新茶とは一番茶の新芽の部分を丁寧に摘み取り、茶葉の香りを壊さぬよう作り上げ

たもので、旨味成分でもあるアミノ酸が、二番茶よりも多く含まれています。特に、立春

から八十八日目にあたる日、今年については５月１日までに収穫したお茶は、香りも味

も一番良いため、新茶の中でも特に貴重なお茶として販売されています。 

 

天候にも恵まれて、平年並みの４月２５日から収穫が始まりました。 

丁寧に収穫されたお茶は、美味しく品質の高い仕上がりとなっています。 

 

山梨県産の新茶は、ＪＡの直売所やＡコープをはじめ、道の駅、県内のお茶の販売

店などで購入することができます。   

 

また、昨年から販売が始まった南部茶の最高級茶葉プレミアムリーフティーは、南部

町内の農家が、特別な栽培方法で、手摘み収穫した茶葉のみを使用しています。こち

らは、ＪＡの直売所等で６月以降、購入が可能です。 

 

お茶は７０℃～８０℃程度の低めの温度のお湯で入れると、うま味成分がより引き出

されます。暑い日には、お湯ではなく水で抽出する方法もおすすめです。常温でかき

まぜずに約一時間、ゆっくりと抽出した冷茶は、お湯出し茶に比べて渋みや苦みの成

分が少なく、さっぱりと飲むことができます。ぜひ、お試しください。 

 

 

農事メモのお問い合わせ先 山梨県農政部食糧花き水産課 ℡：０５５－２２３－１６１０ 



この資料について 

 

掲載している観測データ 

 観測値や統計値の定義は「気象観測統計指針」に準拠しています。詳しくは気

象庁ホームページの「気象観測統計の解説」のページに掲載しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ホームページのご案内 

農業気象災害 … 山梨県ホームページ（農業気象災害に係るマニュアル・資料等） 
https://www.pref.yamanashi.jp/nougyo-gjt/kisyousaigai.html 

気象庁ホームページ … 季節予報など 
https://www.jma.go.jp/ 

過去の気象データ検索 … 観測値・統計値 
https://www.data.jma.go.jp/obd/stats/etrn/ 

気象観測統計の解説 … 観測値・統計値の定義 
https://www.data.jma.go.jp/obd/stats/data/kaisetu/ 
 

 

－ 利用上の注意 － 

この資料は速報値です。後日、内容の訂正・追加を行うことがあります。その他、利用上の留意事項については、

気象庁ホームページの利用規約（https://www.jma.go.jp/jma/kishou/info/coment.html）に準拠します。 

 

 


